BRUT LUNGO
vino spumante

Tipologia: vino spumante

Tipo di uva: chardonnay alto adige

Tipo di terreno: argilla, silice, roccia

Esposizione: alta collina rivolta a sud

Alcole: 12,50% vol.

Acidita totale: 6%

Residuo zuccherino:  7%o

Vita media: 2 anni

Caratteristiche: vino spumante ottenuto da lenta
rifermentazione e maturazione su lievito
per 14 mesi.

Profumo: elegante con sentori di crosta di pane e
lievito maturo.

Gusto: asciutto, armonico e di buona
lunghezza.

Abbinamento: ottimo come aperitivo, accompagna

antipasti di pesce crudo, primi e
secondi piatti a base di pesce.

Conservazione: le bottiglie vanno conservate verticali,
in ambiente fresco, lontane da fonti di
luce.

Servizio: servire alla temperatura di 7-8° C.
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